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GRAUBURGUNDER trocken ,Wingertshaisel”

Art-Nr.: 12

Kategorie: Gutswein
Rebsorten: Grauburgunder
Herkunft: Deutschland
Anbauregion: Pfalz
Jahrgang: 2025
Geschmacksrichtung:  trocken
Flaschengrolle: 0,751
Alkoholgehalt: 12,5 % Vol.
Restsule: 4,2 g/l
Sauregehalt: 6,9 g/l
Trinktemperatur: 8-10 °C

Beschreibung:

Dieser Grauburgunder ist mit seinem Schmelz und der Uppigen Frucht,
die vollreife Birnen und Honigmelone zeigt, der perfekte Allrounder. Er
begleitet spielend ein ganzes Mend, angefangen bei Fisch bis hin zu
kraftigem Fleisch.

Die Grauburgunder-Trauben wachsen neben unserem
Weinbergshauschen, das auf einer Anhohe steht. Hier bietet sich ein
fantastischer Ausblick tUber das Rebenmeer in Richtung Pfalzer Wald.

Boden:
Sandiger Lehm

Ausbau:
Vergarung im kleinen, gekuhlten Edelstahltank, langes Feinhefelager
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Nahrwertangaben je 100ml:

Energie 310 kJ/74 kcal
Kohlenhydrate 0449
Zucker 0449

Enthalt geringfligige Mengen von:
Fett, gesattigte Fettsauren, Eiweil, Salz

Zutaten:
Trauben, Saccharose, Sdureregulatoren: Weinséaure (L(+)-) (E334),

Konservierungsstoffe und Antioxidantien: Schwefeldioxid (E220),
Stabilisatoren: Metaweinséaure (E353)
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