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GEWURZTRAMINER & RIESLING fruchtig

Art.-Nr.: 38

Kategorie: Kaiserbaum Wein
Rebsorten: Riesling, Gewdurztraminer
Herkunft: Deutschland
Anbauregion: Pfalz

Jahrgang: 2024
Flaschengrole: 0,751
Alkoholgehalt: 11,5 % Vol.
Restsule: 253 g/l
Sauregehalt: 6,6 g/l
Trinktemperatur: 8-10 °C

Beschreibung:

Die Vermahlung der beiden Sorten hat eine lange Tradition. Wir pflegen
diese Cuvée aber aus der vollen Uberzeugung, dass die frische Saure
des Rieslings perfekt mit der aromatischen Fulle des Traminers
harmoniert. Das Bukett verstromt Rosenduft und Limette, am Gaumen
sorgt eine feine RestslfRe flr Ausgewogenheit und Trinkspals. Passt
beispielsweise sehr gut zu frischem Ziegenkase mit Feigen.

Boden:
Sandiger Lehm mit Kalkanteil

Ausbau:
Vergarung im kleinen, gektihlten Edelstahltank

Nahrwertangaben je 100ml:

Energie 323 kJ/77 kcal
Kohlenhydrate 25¢g
Zucker 2549

Enthalt geringfligige Mengen von:
Fett, gesattigte Fettsauren, Eiweil}, Salz
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Zutaten:
Trauben, Saccharose

6\ () . ®  Weingut am Kaiserbaum ~ Hammel-Hundinger
. \/1Nnou | |
0000 Weisenheimer Str. 4 « 67229 Gerolsheim

Expertise Telefon: +49-6238-3562 + E-Mail: info@weingut-am-




